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Ze vrsto let z navdihom ¢iste narave ustvarjamo
tradicionalne alkoholne pijace, ki jih odlikuje har-
monija naravnih sadnih vonjev in okusov. Upo-
rabljamo najboljSo vodo izpod Alp ter naravne in
kakovostne surovine. Okusite tradicijo v moderni
podobi pod blagovnima znamkama Primoz Mikelj
in MikeljSPIRITS.










VILI SOUR

5efore dinner

4,0cl Primez Mikelj Viljamovke
2,0 cl Primez Mikelj Limonce
1,0 cl sladkornega sirupa

Koktajl Vili Sour iz Mikelj likerjev pripravimo

v ro¢nem mesalniku in ga postrezemo v
nizkem ali visokem martini kozarcu za koktajl,
ter ga okrasimo z rezino sveze hruske.






Pop [ Long drink

4,0cl Primez Mikelj Limonce
Dolijemo Tonic Water

Primoz Mikelj pop-drink pripravimo z ledom v
kozarcu za dolge pijace. Okrasimo ga z rezino
limone in koktajl cesSnjo.
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Frozen cocktail

2,0 cl vodke

2,0 cl Primez Mikelj Smrekovca

1,5 ¢l Primez Mikelj Limonce

1,5 cl bananinega likerja

0,5 cl sveZe iztisnjenega limoninega soka

Ledeni koktajl iz Primoz Mikelj likerjev
pripravimo v elektricnem mesSalniku in ga
postrezemo v nizkem ali visokemn martini
kozarcu za koktajl. Okrasimo ga s smrekovo
vejico.
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éefore dinner

3,0 cl vodke

2,0 cl vermuta Martini extra dry
1,5 ¢l Primez Mikelj Smrekovca

0,5 cl sirupa granatnega jabolka

Koktajl iz Primoz Mikelj likerjev pripravimo
v kozarcu za meSanje in ga postrezemo v
nizkem ali visokem martini kozarcu za koktajl.
Okrasimo ga tako, da na povrsino koktajla
stisnemo etericna olja iz pomarancne lupine.






LILI BLUE

a4ﬁ‘er dinner

1,5 cl vodke

1,5 ¢l Primez Mikelj Borovnicevca
2,0 cl kokosovega likerja

2,0 cl tekocCe smetane

Koktajl pripravimo v rocnem mesSalniku in

ga postrezemo v nizkem ali visokem martini
kozarcu za koktajl. Okrasimo ga s cimetom in
pomarancno lupino.
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EL DIABLO

Pop / fong drink

4,0 cl Primez Mikelj Borovnicevca
Dolijemo energijski napitek

El Diablo koktajl iz Primoz Mikelj likerjev
pripravimo z ledom v kozarcu za dolge pijace.
Postrezemo ga z rezino limete v koktajlu.



Primez Mikelj

VAL

Melinov Liker

Zgosten sok malin
in maline v sadjevcu

20%:




MALINO

S penecim vinom

3,0 cl Primez Mikelj Malince
5 svezih malin
Dolijemo dobro ohlajeno suho penece vino

Koktajl Malino iz Primoz Mikelj likerjev
pripravimo z ledom v kozarcu za vino, ter ga
okrasimo z vejico mete.






PALOAK

FRESCA

}aenec tm vinom

2,5cl ruma

2,0 cl Primez Mikelj Jagode

1,5cl breskovega likerja

1,0 cl sveZe iztisnjenega limoninega soka
Dolijemo dobro ohlajeno suho penece vino

Paloma Fresca koktajl s Primoz Mikel]
jagodnim likerjem pripravimo v ro¢nem
mesalniku in ga serviramo v kozarcu za
penece vino. Okrasimo ga s svezo jagodo.
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EXTRA TIME
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2,0cl gina

1,5 cl Primez Mikelj Jagode
1,5cl bezgovega sirupa

1,5cl ananasovega soka

Koktajl pripravimo v rocnem mesalniku in
ga postrezemo v nizkem ali visokem martini
kozarcu za koktajl. Okrasimo ga s sadjem.






12 ¢l Primez Mikelj Jagode
0,5 kg jagod

0,5 kg pomaranc

5,0 cl vaniljevega sirupa
1,51 belega suhega vina
0,751 penecega vina

Oprane sveze jagode in pomarance
narezemo na rezine in jih prelijemo s
sirupom, likerjem in vinom. Vse skupaj dobro
ohladimo in tik pred serviranjem dodamo
dobro ohlajeno suho penece vino. Po Zelji
lahko dodamo tudi vanilijev sirup. Prepustite
se zabavi in uzitkom s Primoz Mikelj Jagodno
bovlo.



NaSe pijace uporabljajo vrhunski
barmani, ki koktajle ustvarjajo s po- g
sebno strastjo in odnosom do pitja. i
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Recepte za nase koktajle je pripravil

EDIN HALACEVIC

¢lan DBS

vice prvak sveta v kategoriji
aperitivnih koktajlov na svetovnem
prvenstvu v Pekingu 2012



PRIZNANJE

Pongy Nt Pimgy Kot

e
/Uagrac/ ein priznanja

ALPE-ADRIA (Avstrija), 2012: Smrekovec - zlato
priznanje, Limonca - bronasto priznanje, Nacionalni
zmagovalec med proizvajalci Zganih pijac.

Priznanja v Sloveniji, 2012: Smrekovec - zlato
priznanje, Limonca - zlato priznanje, Malinca - zlato
priznanje, Jagoda - bronasto priznanje.

Kmetijsko gozdarska zbornica Slovenije, 2011:
Borovnicevec - zlato priznanje, Smrekovec - zlato
priznanje, Malinca - srebrno priznanje, Limonca -
bronasto priznanje, Viliamovka - bronasto priznanje.



Primez Mikelj likerji so odli¢ni
tudi kot dodatek ali dekoracija
sladic.
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Minister za zdravje opozarja:
UZivanje alkohola lahko Skoduje zdravjul!




